UYGULAMA FAALIYETI

Is saglhigi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tiirk mutfagina 6zgii siit ve yogurt ile
hazirlanan ¢orbalarindan yayla ¢orbasi pisiriniz.

Islem Basamaklar Oneriler

> s yapmaya hazirlikli olunuz. » Kiyafetlerinizi tam olarak giymelisiniz.

» Sanitasyon ve hijyen kurallarina >

uyunuz. Isi yapmaya istekli olmalisiniz.

» Piringlerin i¢indeki beyaz taglar1 dikkatle

» Yiyeceklerin 6n hazirliklarini yapiniz. ayiklamalisiniz.

» Piringler kaynamaya baglayincaya kadar

» Yayla corbasini pisgiriniz. _
tencerenin kapagini kapatmamalisiniz.

» Et suyunun bir su bardagim ayirarak
piringleri kalan et suyuyla birlikte
pisiriniz.

» Yumurta, yogurt ve unu ¢orbaya ilave
etmeden Once yumurta teliyle iyice

o cirpmaya 6zen gostermelisiniz

» Yumurtalari, yogurt ve unla birlikte ayri

bir kapta ¢irpiniz. » Corbay1 siirekli karigtirarak un kokusu

.. gidene kadar pisirmelisiniz.
» Piringler yumusadiktan sonra c¢orbaya
ilave ediniz.

> Kaynamaya basladiktan sonra altim » Tuzsuz pisirdiginiz ¢orbanin  servise
kisarak iyice pisiriniz. ¢tkmadan  Once  tuzunu  eklemeyi

unutmamalisiniz.

» Corbayi pisirirken tuz atmamalisiniz.

» Nanenin yarisi ekleyiniz. ]
_ » Corbayr atesten almaya yakin naneyi
» Bir tasim daha kaynatarak atesten aliniz. eklemelisiniz.

» Sicak  olarak  servise  c¢ikmasini | > Servis tabaklarini dnceden 1sitmalisiniz.
saglaymiz.
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Tereyagini kizdirirken yakmamalisiniz.

» Uzerine kizdirilmis tereyagi gezdiriniz. > Ugerine nane serperken ¢ok fazla

» Kalan naneyle birlikte servis yapiniz. kullanmamaya 6zen gostermelisiniz.
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