UYGULAMA FAALIYETI

Is saglig1 ve giivenligi tedbirlerini alarak Biskiivi Hamurundan Hazirlanan Tathlar

konusunda 6grendiklerinizle beraber asagidaki uygulamay1 yapiniz.

> Sekerpare (6 kisilik)
Gerecler
Hamuru i¢gin
. 125 gram oda 1s1sinda margarin
. Yarim su bardagi pudra sekeri
. 3 ¢orba kasig1 silme irmik
. 1 adet yumurta
. 1, 5-2 su bardagina yakin un
. 1 paket vanilya
. 1 cay kasig silme kabartma tozu

. 1 cay bardag1 findik

Surubu i¢in
. 2 su bardagi seker
. 3 su bardagi su

. 4-5 damla limon suyu

islem Basamaklari

Oneriler

» Kisisel hazirliginizi yapiniz. » Sanitasyon ve hijyen kurallarina uymalisiniz.
> Is giysilerinizi giymelisiniz.
» Planli galigmalisiniz.
» Caligmalar 1lik bir ortamda yapmalisiniz.
» Ekonomik caligmaya 6zen gostermelisiniz.
» Araglar hazirlaymiz. » Uygulama esnasinda kullanacaginiz araglari
sirastyla tezgaha almalisiniz.
» Geregleri hazirlaymiz. » Gerecleri tezgaha sirayla yerlestirmelisiniz.
» Hamuru hazirlaymiz. » Kulak memesi yumusakliginda hamur elde
> Elde edilen hamuru ceviz etmeye ¢aligmalisiniz.
biiyiikliigiinde koparip avug iginde | > Sekil verilen hamuru yaglanmis tepsiye
sekil veriniz. dizmelisiniz.
» Surubu hazirlayiniz. » Sekeri suyun i¢inde eriyinceye kadar
» Su ve sekeri atese koyunuz, 10-15 kaynatmalisiniz.
dakika kaynatimniz. » Kaynamaya basladiktan sonra ates kismay1
> Indirmeye yakin limonu ekleyip 2- unutmamalisiniz.
3 dakika daha kaynatiniz. » Surubu 1limaya birakmalisiniz.
» Pisen sekerpareleri 2-3 dakika » Surubun kaynar olmamasina dikkat etmelisiniz.
beklettikten sonra tizerine serbeti
gezdiriniz.
» Hazirlanan sekerpareyi servise » Siislemek i¢in isterseniz fistik

hazirlaymiz.

serpistirebilirsiniz.
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