UYGULAMA FAALIYETI

Is saglig1 ve giivenligi tedbirlerini alarak kadayif dolmas: hazirlayiniz.

> Gerecler
. 500 g tel kadayif
. 250 g ceviz i¢i
. 10 adet yumurta
. Kizartmak i¢in s1v1 yag

> Surubu icin gerecler

. 5 su bardag toz seker
. 5 su bardagi su
. 1 tath kasig1 limon suyu

Islem Basamaklari

Oneriler

> Ise on hazirlik yapiniz.
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Is giysilerinizi kontrol etmelisiniz.
Ise baglamadan 6nce planlamalisiniz
Zaman ve enerjiyi verimli
kullanmalismiz.

Hijyen ve sanitasyon kurallarina
uymalisiniz.

» Araglari hazirlayimiz.

A\

Tencere, corba kasigi, kizartma tenceresi,
cirpma késesi, ¢cirpma teli, spatula, servis
tabagini tezgiha caligma sirasina gore
hazirlamalisiniz.

» Geregleri hazirlaymniz.

A\

Geregleri ¢aligma tezgahina sirasiyla
yerlestirmelisiniz.

» Serbeti hazirlayimiz.

Tatlinin serbetini hazirlamak i¢in derin
bir tencereye seker koymalisiniz.
Uzerine suyu ve limon suyunu dokiip ve
kaynamaya birakmalisiniz.

Kaynamaya baslayinca altin
kismalisiniz.

25 dakika kadar kaynatmalisiniz.

» Kadayif dolmalarini hazirlayimiz.
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Kadayiflar1 avug ici biiytikliigiinde
parcalara ayirmalisiniz.

Arasina bir yemek kasig1 doviillmiis ceviz
koyup kenarlarimi kapatarak siki bir
sekilde sarmalisiniz.
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» Kizartma tavasina yeterince yag koyup
kizdirmalisiniz.

» Hazirlanan kadayif dolmalarmi ¢irpilmig | » Cukur bir kapta yumurtalari iyice
yumurtaya bulayarak kizartinmz. cirptiktan sonra sarili olan kadayiflar:

yumurtaya bulayarak kizgin yagda

kizartmalisiniz.

» Dolmalar1 birka¢ dakika surubun iginde
» Kadayif dolmalarini tatlandiriniz. tutup surubu iyice ¢ektiginden emin
olunca cikartmalisiniz.

» Yarim taneler hilinde ceviz, Antep
» Servis ediniz. fistig1, badem ve ya kiyilmig findikla
servis etmelisiniz.
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