Kiymali Pide Igi Hazirlama

Kenu: Et [le Hazirlanan Pide icini Hazirlama

Gorev: Azadida wverilen malzeme ve islern basamaklann dikkate alarak kiymal pide igini
hazirlayimiz. Yapacadiniz caligma, kontrol listesindeki dicltlere gdre dederlendirilecaktir.
Calsmanizi islern basamaklanni takip ederek gerceklestininiz.

Sdre: 2 ders saati

MALZEMELER iﬁLEM BASAMAKLARI
Kiymali Pide Haroi igin Kiymal Pide Harci Hazirlama

+ 1/2 kg dono kiyma

* 5 odet biyik bos kuru
sogarn

+ 5 adet orto boy domates

+ 5 odet sivri yesil biber

+ 1/2 demet maydanoz

Sodani ayiklavarak brunuaz dodrayiniz.

Biberi yikayip aviklayiniz ve brunuaz dodrayiniz.

Domatesi yikayip kabudunu soyunuz ve makedon dograyiniz.
Sanmsadl kabuklanndan ayiklayip brunuaz dodrayiniz.
Maydanozlan yikayip saplanndan avirarak kiyiniz.

Derin bir kapta dodranan malzeneleri kKiyma ile birlestiriniz.

; Kansima salga, sivi yadi, sarimsadi, baharat ve tuzu ekleyiniz.

= 2 dis sanmsak Tam malzemeleri kansim homojen dadilana kadar yodurunuz.
« 1/2 cay bordad siv yad Kullamma kadar buzdolabinda (ideali en az 3 saat) dinlendiriniz.
+ 1 yemek kasigi biber Pide Sekillendirme ve Pisirme
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salgas = Pide hamurunu merdane ile acarak hamura owval sekil veriniz.
s 1 yemek kasift domates = Ig malzemeden dolu bir VLT, S0-100g harg; ha_mura bs_lstlrarak yayIniz.

salasi = Hamuru uzunlamasina genlgleterek"hnn kilredine/tepsive }-Erle;t:nmz._ -
o = 200 =C kizdinlan finnda 5-6 di. fanl Ostten kizartma (izgara) ayannda pisiriniz.

i = Pigen pidenin kenarlanna firga yardirmiyla tereyad) sdrindz.

= 1 tath kagidr isot =  Pideleri parmak tutusuna uygun dilimleyerak servis tabagina aliniz.
« 1 tath kagidi pul biber = Sicak kayik tabak icerisinde énceden garnitirleri ortaya konulmus masaya
* Istefe gdre kimyon ve servisini yapiniz.
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